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Dalle Antiche Tradizioni della Val d'Orcia
sott'oli di raffinata sfumatura che daranno
ancor piu sapore e colore alle tue pietanze

Dalle Ricette delle nostre Nonne: Marmellate
Confetture e Miele dorato che potrai anche
abbinare ai tuoi formaggi preferiti.
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Marmellate Miele e Sott Oli Borgo Natura

“CE CONTORNELLE" ‘LE CONDIFORMAGGIO”

- Confettura Piccante di Mele e Verdura

- Confettura di Zucca Gialla

- Confettura di Pere, Peperone e Zafferano
- Confettura di Cipolle ed Arance

- Confettura di Mele ed Arance

- Confettura di Mele e Menta

- Confettura di Mele, Arance e Peperoncino
- Confettura di Zucca e Peperoncino

- Scalogno Sott'Olio
- Carciofini Sott'Qlio
- Cipolline Sott'Olio

- Cavolfiore sott'Olio

‘LE CLASSICHE"

- Marmellata di Limoni

:. - Miele e Noci - Marmellata di Arance

- Miele e Granelle di Mandorle - Confettura di Mele Cotogne
- Miele e Pinoli - Confettura di Pesche

& - Miele Millefiori - Confettura di Albicocche

- Confettura di Susine
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